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TSU EN MANEJO DE ALIMENTOS Y CULTURA DEL VINO

1° SEMESTRE

Manejo de
alimentos |

C.7

Panaderia

C.7

Introduccién a
la Vitivinicultura

C: 6

Manejo higiénico de
los alimentos

C: 6

Inglés |

C: 6

Taller Cultural y
Deportivo A

C:3

Seminario de Lectura
y Redaccién

C: 6

Précticas en Cocina

C:5

AREA

2° SEMESTRE

Manejo de
alimentos |l

C.7
Reposteria
C.7
Servicio de
Mesa y Vinos
C.7

Etica, Humanidades
y Habilidades
Gerenciales
C: 6

Inglés I

C: 6

Seminario de
Finanzas y
Emprendimiento

C: 6

Précticas en Atencién
a Comensales

C:.5

Profesionalizante Formacién Clave Formacién Integral Vinculacién con
la Industria

3° SEMESTRE

Técnicas de la
Cocina en México

C.7

Lactologia

C.7

Andlisis Sensorial
del Vino

C.7

Control de Costos de
Alimentos y Bebidas

C:6
Inglés Il

C: 6

Taller Cultural y
Deportivo B

C:3

Précticas en el
Sector Vinicola

C:5

4° SEMESTRE

Cocina Internacional

C.7

Dulceria Mexicana

C.7
Maridaje

C.7

Mercadotecnia de la
Industria Gastronémica
y Vinicola

C:6
Inglés IV

C: 6

Servicio Social

C: 10

Seminario de
Titulacién

C:6

Objetivos.

Formar profesionales con conocimientos Gtiles
en el manejo de técnicas culinarias, de la
cultura del vino y éreas afines que puedan
desarrollarse en el sector de servicios.

Formar profesionistas con habilidades técnicas
en el manejo de alimentos, gerenciales, de
costos y mercadotecnia para la industria
gastrondmica y vinicola.

Fomentar la empleabilidad de los estudiantes
en los sectores gastronémico y vinicola.
Proporcionar herramientas dtiles y necesarias
para el desarrollo de los estudiantes en su
quehacer profesional.

Propiciar la internacionalizacién del
programa generando vinculos y convenios de
colaboracién que permitan, la movilidad
académica, la doble titulacién y garanticen la
calidad educativa avalada por instituciones de
paises ajenos al nuestro.
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